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VORSPEISEN

Muotathaler Trockenfleischteller Fr. 14.50 4

Trockenfleisch, Suworowsalami und Urwaldrohschinken

T eigtaSChen mit Parmesan und Tomatensauce Fr. 12 .50

* Chef — Salat verschiedene Satate Fr. 17.50

garniert mit Trockenfleischspezialititen

|  Gerduchertes Forellenfilet Fr. 14.50

mit Meerrettichschaum, Zwiebeln, Kapern, Toast und Butter

Car ‘pacc 10 diinngeschnittenes rohes Rindfleisch Fr. 15.50

gewiirzt mit Aceto Balsamico, schwarzem Pfeffer, Limonenolivenol und Parmesan

f Steinpilzrisotto Fr. 12.--

Es wdchst viel Brot in der Winternacht
i weil unter dem Schnee griinet die Saat,
erst wenn im Lenze die Sonne lacht, spiirst du, was Gutes der Winter tat.
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Tagessuppe Fr. 7.--
Bouillon mit Gemiisestreifen Br: 7350
Tomatencremesuppe Fr. 8.50
mit Rahmhaube und geriebenem Kdise

Muotathaler Gemiisesuppe Fr. 9—

SALATE

Mischsalat Fr. 7.50
Gemischter Salat Fr. 9.50
Mischsalat mit Speck und Ei Fr. 10.50
Salat ,, Olga ,, Fr. 10.50

Saisonsalat mit Muotathaler Trockenfleisch
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